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Kennenlern-
Bonusheft

Gutscheine giiltig bis 4 Wochen
nach Verteilung.

Ellingen GmbH & Co. KG
Backerei Konditorei

Verwaltung und Produktion
Birkenweg 5
91792 Ellingen
Telefon 09141/877228-0

Frankische Backstubn

Wir backen gern und gut fiir Sie




1 Frankisches 5 Kaiser-

Bauernbrot semmeln
1000 g, rund oder lang hergestellt wie zu
Wir, die Frankische Backstubn, haben unseren ein dunkles Roggenmischbrot Opas Zeiten
Firmensitz in Ellingen. In Sichtweite vom mit selbst hergestelltem Sauerteig
wunderschonen Barockschloss stellen wir tiglich '
viele gute Backwaren her. 1 ganzer Wiener 3 Nussplunder-
Die Frinkische Backstubn st 2007 neu Apfelkuchen schnecken

gegriindet worden. Was das Backen anbelangt, 017 cm feines Plundergebick
sind wir aber ,,alte Hasen*. saftiger Riihrkuchen mit mit bester Nussfiillung

Wir sind in der gesamten Region an vielen fruchtigen Apfeln

Stellen, sowohl im Lebensmittel-Einzelhandel

wie auch mit eigenen Filialen, fiir Sie vor Ort. Sonnenb]umenbrot 1 Stiick Dessert
Auch in Threr Nihe. An einigen Standorten :

. P 750 g nach Ihrer Wahl, mit
haben wir auch sonntags fiir Sie geéffnet.

& . 8 . mit Natursauerteig und vielen Creme, Sahne oder Obst

Unsere Produktpalette reicht von A — wie Sonnenblumenkernen innen
Anislaiber] — bis Z — wie Zwiebelbrot. und auBBen
Brote werden nur mit Sauerteig, der tiglich
frisch gemacht wird, hergestellt. Gebacken wird 5 Roggen- 3 Butter-
auf Ofen mit Steingutplatten. semmeln Croissants

Auch unsere Semmeln werden noch
wie zu Opas Zeiten mit ,,Dampfl* gemacht —
das schmeckt man.

aromatisch, mit das ,. klassische* nach
etwas Kiimmel franzosischer Art

Selbstverstiindlich gibt es bei uns auch eine breite
Palette an Konditorei-Schmankerln — Sonderwiinsche Hefezopf 5 Bio_

fiill i . i
eritflen wir gerng 500 g Kornspitz

saftiger Hefeteig mit ein feines, knuspriges
Sultaninen Mehrkornstangerl

Bio ist fiir uns kein Fremdwort, daran arbeiten wir
und koénnen bereits eine kleine Auswahl anbieten.

Ausbildung — ob als Bécker, Konditor, fiir Biiro oder
Verkauf — ist uns Verpflichtung.

Konditorei

Wir backen gern und gut fiir Sie

Weizenmischbrot mit

Jeder Bon nimmt an einer selbst gemachtem Sauerteig

Verlosung teil.

Mit den beiliegenden ,,Rabattmarken‘ wollen Weizenmischbrot 3 Nussplunder-
wir Sie von uns iiberzeugen. 1000 ¢ schnecken
Wir freuen uns auf Sie s BT ein mild gesiuertes Brot feines Plundergebiick
als Kunde. Mot 7y mit Natursauerteig mit bester Nussfiillung
o v— Fiir unsere Stammkunden B ™
8 ist dies ein kleines Zuckerl
0) als Dankeschon. - ; 3 Brezen Ungarisches
A Schreiben Sie auf die o Ea mit grobem oder Hausbrot
Q Riickseite des Bons o - e - fei | ein helles, luftiges
av; Ihren Namen. P s N einem Salz ‘ g

3 Dinkerl Sandkuchen

1. Preis: ein toller Geschenkkorb im Wert von 100 € eine Semmel, aus 100 % 350 g

2.—5. Preis: ein Tortengutschein Dinkel hergestellt, mit saftiger Riihrkuchen, mit
6.—20. Preis: ein Wiener Apfelkuchen, @ 17 cm Sesam und Leinsamen Butter gemacht
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